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1. DATOS BASICOS DEL TFG:

Titulo: Analisis microbiolégico de carnes maduradas en frio
Descripcion general (resumen y metodologia):

Introduccién

Las carnes maduradas han aumentado su cuota de mercado en los Ultimos afios debido a un
incremento por parte de los consumidores. Estas son un tipo de carne que se somete a maduracion
en condiciones controladas en cdmaras frigorificas durante un periodo variable de entre 20 y 40
dias, llegando en algunos casos hasta los 60-100 dias. Este proceso de maduracién va a modificar
sabor y textura a través de un proceso de deshidratacién. Sin embargo, a pesar de su incremento
de consumo, no existe regulacién del proceso y aun se desconoce con precisién las alteraciones
microbioldégicas y la microbiota asociada a esta carne durante el proceso de maduracién,
informacién de gran relevancia para asegurar la seguridad de este alimento, asi como desarrollar el
proceso de maduracién en condiciones microbiolégicamente controladas.
Plan de trabajo
1. Titulaciéon microbiolégica en diferentes medios de cultivo para meséfilos totales, enterobacterias,
enterococos y Listeria.
2. Secuenciacién de la diversidad bacteriana mediante librerias metagenémicas del gen ribosémico
16S.

Tipologia: Trabajos experimentales, de toma de datos de campo o de laboratorio.
Objetivos planteados:

Objetivos

En este trabajo se pretende estudiar la diversidad microbioldgica asociada a las carnes
maduradas durante el proceso de maduracién. Para ello, se va a estudiar la composicién
microbioldégica y su dindmica poblacional durante todo el tiempo de maduracién de diversas
muestras de carnes maduradas en frio.

Bibliografia basica:
Recomendaciones y orientaciones para el estudiante:

Plazas: 1

2. DATOS DEL TUTOR/A:

Nombre y apellidos: ANTONIO MANUEL MARTIN PLATERO
Ambito de conocimiento/Departamento: MICROBIOLOGIA

Correo electrénico: ammartin@ugr.es
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