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1. DATOS BASICOS DEL TFG:

Titulo: Innovacién en sistemas de deteccién de Listeria monocytogenes: aplicaciones en control
microbiolégico alimentario

Descripcion general (resumen y metodologia):

Este Trabajo Fin de Grado se centrard en la revisién y evaluacién de tecnologias actuales utilizadas
para la deteccién e identificacién de Listeria monocytogenes en alimentos. El estudio abordard
tanto métodos microbioldgicos cldsicos como herramientas moleculares y tecnologias emergentes
orientadas a mejorar la sensibilidad, especificidad y rapidez del diagndstico microbiolégico en
seguridad alimentaria.

Se analizardn diferentes metodologias, incluyendo cultivo convencional, PCR, ¢PCR,
inmunodeteccién, biosensores y técnicas basadas en secuenciacién o deteccién rapida. Ademas, se
evaluaran ventajas, limitaciones, tiempos de respuesta y aplicabilidad industrial de cada tecnologia
en distintas matrices alimentarias.

El trabajo podra incluir una parte experimental basada en la comparacién de métodos de deteccién
sobre muestras alimentarias inoculadas o comerciales, complementada con revisién bibliografica
especializada y anélisis critico de resultados.

Objetivo general

Evaluar y actualizar las tecnologias empleadas para la detecciéon de Listeria monocytogenes en
alimentos, comparando su eficacia y aplicabilidad en seguridad alimentaria.

Objetivos especificos

Revisar los métodos clasicos utilizados en la deteccién microbiolégica de Listeria monocytogenes.
Analizar tecnologias moleculares actuales, incluyendo PCR convencional, gPCR y otras técnicas de
amplificacién genética.

Estudiar metodologias emergentes como biosensores, inmunoensayos Yy sistemas rapidos
automatizados.

Comparar sensibilidad, especificidad y tiempo de respuesta entre las distintas tecnologias.

Evaluar la influencia de diferentes matrices alimentarias sobre la eficiencia de deteccién.

Identificar limitaciones técnicas y operativas asociadas a cada metodologia.

Proponer estrategias de mejora y actualizacién tecnolégica aplicables al control microbiolégico
alimentario.

Tipologia: Trabajos experimentales, de toma de datos de campo o de laboratorio.

Objetivos planteados:
Bibliografia basica:
Recomendaciones y orientaciones para el estudiante:

Plazas: 1
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