Propuesta TFG. Curso 2026/2027

UNIVERSIDAD FACU LTAD GRADO: Grado en Quimica
DE GRANADA DE CIENCIAS

CODIGO DEL TFG: 291-042-2026/2027

1. DATOS BASICOS DEL TFG:

Titulo: Mdas alld de los residuos fitosanitarios: efectos de la agricultura ecolégica sobre las
propiedades nutricionales y saludables de los alimentos de origen vegetal

Descripcion general (resumen y metodologia):

En las Ultimas décadas se ha observado un incremento en la demanda de
alimentos ecoldgicos por parte de los consumidores, motivado por la creciente
preocupaciéon social acerca de los efectos ambientales y sanitarios asociados al
uso de fitosanitarios en la agricultura intensiva, entre ellos pesticidas,
fertilizantes y reguladores del crecimiento. En este contexto, las normas de
produccién agricola ecolégica prohiben el empleo de productos sintéticos de
proteccién de cultivos y de determinados fertilizantes minerales, con el objetivo
de reducir tanto el impacto ambiental como el riesgo de presencia de residuos
quimicos en los productos agricolas. En sustitucién de estas practicas, la
agricultura ecoldgica promueve el uso regular de fertilizantes organicos, como
estiércol y compost, la incorporacién de cultivos leguminosos en las rotaciones
para aumentar los niveles de nitrégeno en el suelo y la aplicacién de métodos
preventivos y no quimicos de proteccién vegetal. Como consecuencia, los
sistemas de produccién ecolégica y convencional presentan diferencias
significativas en el disefio de las rotaciones de cultivos, los protocolos de
fertilizacién y proteccién fitosanitaria, asi como en las variedades empleadas.

Ademadas de minimizar la presencia de residuos fitosanitarios en los cultivos, los
protocolos agronémicos utilizados en agricultura ecoldgica pueden influir en los
patrones de absorciéon mineral y en los procesos metabdlicos de las plantas. Por
ello, resulta de especial interés determinar si las diferencias existentes entre
ambos sistemas de cultivo, mas alld de su impacto sobre la sostenibilidad y la
seguridad alimentaria, pueden modificar la composicion de compuestos
enddgenos con relevancia nutricional o con potenciales efectos beneficiosos
para la salud del consumidor de este tipo de alimentos de origen vegetal.

Tipologia: Trabajos experimentales, de toma de datos de campo o de laboratorio.

Objetivos planteados:

El objetivo principal del presente TFG serd determinar si los alimentos de origen
vegetal calificados como ecoldgicos presentan un valor nutricional o
propiedades saludables superiores que los equivalentes cultivados de forma
tradicional. Para lograr este objetivo especifico el alumno/a, bajo la supervisién
de las tutoras, deberd realizar una buUsqueda bibliografica sobre los alimentos
ecoldgicos de origen vegetal mas valorados y consumidos, asi como los
potenciales analitos que puedan verse afectados por el sistema de cultivo.
Deberd, igualmente, desarrollar un plan de muestreo, incluyendo el tratamiento
de muestra, asi como seleccionar la técnica y el método analitico mas adecuado




para la determinaciéon de dicho/s analito/s en la matriz de interés. Tras esta
etapa experimental, se realizard un tratamiento de datos que permitird
determinar si existen diferencias significativas entre las muestras analizadas, y
si, por tanto, estos alimentos de origen vegetal ecolégicos aportan un beneficio
extra para la salud del consumidor, mas alld de la mayor sostenibilidad de su
cultivo.

Bibliografia basica:

Legislacion relacionada con la agricultura ecolégica.

Bibliografia de Quimica Analitica Instrumental.

Recomendaciones y orientaciones para el estudiante:

Seria recomendable haber cursado y superado las asignaturas troncales de Quimica
Analitica de los primeros cursos, asi como haber cursado o estar cursando asignaturas
optativas de dicha rama de la Quimica.

Plazas: 1

2. DATOS DEL TUTOR/A:

Nombre y apellidos: MARIA ISABEL BORRAS LINARES
Ambito de conocimiento/Departamento: QUIMICA ANALITICA

Correo electrénico: iborras@ugr.es

3. COTUTOR/A DE LA UGR (en su caso):

Nombre y apellidos: ROSA MARIA QUIRANTES PINE
Ambito de conocimiento/Departamento: QUIMICA ANALITICA

Correo electrénico: rquirantes@ugr.es

4. COTUTOR/A EXTERNO/A (en su caso):

Nombre y apellidos:

Correo electrénico:

Nombre de la empresa o institucion:
Direcciéon postal:

Puesto del tutor en la empresa o institucion:

Centro de convenio Externo:

5. DATOS DEL ESTUDIANTE:

Nombre y apellidos:

Correo electronico:
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Descripcion general (resumen y metodologia):

En las ultimas décadas se ha observado un incremento en la demanda de alimentos ecolégicos por
parte de los consumidores, motivado por la creciente preocupacion social acerca de los efectos
ambientales y sanitarios asociados al uso de fitosanitarios en la agricultura intensiva, entre ellos
pesticidas, fertilizantes y reguladores del crecimiento. En este contexto, las normas de produccion
agricola ecolégica prohiben el empleo de productos sintéticos de proteccion de cultivos y de
determinados fertilizantes minerales, con el objetivo de reducir tanto el impacto ambiental como el
riesgo de presencia de residuos quimicos en los productos agricolas. En sustitucion de estas practicas,
la agricultura ecologica promueve el uso regular de fertilizantes organicos, como estiércol y compost,
la incorporacion de cultivos leguminosos en las rotaciones para aumentar los niveles de nitrégeno en
el suelo y la aplicacion de métodos preventivos y no quimicos de proteccion vegetal. Como
consecuencia, los sistemas de produccion ecologica y convencional presentan diferencias
significativas en el disefio de las rotaciones de cultivos, los protocolos de fertilizaciéon y proteccion
fitosanitaria, asi como en las variedades empleadas.

Ademas de minimizar la presencia de residuos fitosanitarios en los cultivos, los protocolos
agronomicos utilizados en agricultura ecolégica pueden influir en los patrones de absorcion mineral y
en los procesos metabolicos de las plantas. Por ello, resulta de especial interés determinar si las
diferencias existentes entre ambos sistemas de cultivo, mas alld de su impacto sobre la
sostenibilidad y la seguridad alimentaria, pueden modificar la composicion de compuestos enddgenos
con relevancia nutricional o con potenciales efectos beneficiosos para la salud del consumidor de
este tipo de alimentos de origen vegetal.

Tipologia: Trabajos experimentales, de toma de datos de campo o de laboratorio.

Objetivos planteados:

El objetivo principal del presente TFG sera determinar si los alimentos de origen vegetal calificados
como ecologicos presentan un valor nutricional o propiedades saludables superiores que los
equivalentes cultivados de forma tradicional. Para lograr este objetivo especifico el alumno/a, bajo
la supervision de las tutoras, debera realizar una busqueda bibliografica sobre los alimentos
ecologicos de origen vegetal mas valorados y consumidos, asi como los potenciales analitos que
puedan verse afectados por el sistema de cultivo. Deberda, igualmente, desarrollar un plan de
muestreo, incluyendo el tratamiento de muestra, asi como seleccionar la técnica y el método
analitico mas adecuado para la determinacion de dicho/s analito/s en la matriz de interés. Tras esta
etapa experimental, se realizara un tratamiento de datos que permitira determinar si existen
diferencias significativas entre las muestras analizadas, y si, por tanto, estos alimentos de origen
vegetal ecologicos aportan un beneficio extra para la salud del consumidor, mas alla de la mayor
sostenibilidad de su cultivo.

Bibliografia basica:

Legislacion relacionada con la agricultura ecoloégica.
Bibliografia de Quimica Analitica Instrumental.

Recomendaciones y orientaciones para el estudiante:

Seria recomendable haber cursado y superado las asignaturas troncales de Quimica Analitica de los
primeros cursos, asi como haber cursado o estar cursando asignaturas optativas de dicha rama de la
Quimica.

Plazas: 1




2. DATOS DEL TUTOR/A:




Nombre y apellidos: MARIA ISABEL BORRAS LINARES
Ambito de conocimiento/Departamento: QUIMICA ANALITICA

Correo electrénico: iborras@ugr.es

3. COTUTOR/A DE LA UGR (en su caso):
Nombre y apellidos: ROSA MARIA QUIRANTES PINE
Ambito de conocimiento/Departamento: QUIMICA ANALITICA

Correo electronico: rquirantes@ugr.es

4. COTUTOR/A EXTERNO/A (en su caso):

Nombre y apellidos:

Correo electroénico:

Nombre de la empresa o instituciéon:
Direccion postal:

Puesto del tutor en la empresa o institucion:

Centro de convenio Externo:

5. DATOS DEL ESTUDIANTE:

Nombre y apellidos:

Correo electrénico:
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